
Ensalada Thai
Papaya verde local ,  aderezo 
agridulce con fermento 
sambal,  mix de lechugas, 
salsa de pescado, y ajonjolí 
tostado.

Tataki de Res
Láminas finas de top sir loin, 
ponzu trufado, nabo, ajo 
crujiente,  chile serrano 
verde.

Tartar de Salmón
Aderezo de yuzu kosho, 
tobiko,  acompañado de 
crujiente de arroz con 
furikake de salmón.

Spicy Tuna
Arroz tempura,  cebolla 
cambray,  Sriracha.

Kimchi Coreano
Fermentado con chile 
gochujang,  salsa de soya, 
ajo y jengibre,  pera asiática 
y alga kombu.

Pollo Coreano Crunchy
Con salsa firecracker y pepino 
encurtido.

Camarón Tempura
Con mayonesa con yuzu kosho.

Vegetales en Tempura
Cebolla cambray,  negi ,  vegetales 
baby,  berenjena,  hongo de 
temporada,  calabaza,  aguacate, 
zanahoria y salsa tentsuyu.

Arroz Frito Kimchi
Kimchi tradicional ,  huevo 
orgánico,  zanahoria,  calabaza, 
cebolla,  ajo,  jengibre y salsa de 
soya.

Arroz Frito Tradicional
Huevo orgánico,  zanahoria, 
calabaza,  cebolla,  ajo,  jengibre 
y salsa de soya.

Hot Pot
Fondo dashi ,  hongos mixtos 
de temporada,  crema, queso 
parmesano y aceite de trufa 
negra.

Yakisoba
Magret de pato,  vegetales 
mixtos,  glaseado hoisin y pasta 
de huevo.

Udon Ramen
Fondo de res,  láminas de New 
York,  bok choy,  chicoria china, 
wakame, huevo, katsuobushi y 
base ramen. 

Pad Thai
Tamarindo, cacahuates 
tostados,  tofu,  huevo orgánico 
y salsa de pescado fermentada. 
Añade tu elección de camarón 
o tofu.
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Camarón Tempura
Pepino verde,  aguacate, 
tobiko y mayonesa de 
wasabi. 

Atún Picante
Aderezo Sriracha,  pepino, 
cebollín y chile jalapeño.

Crispy
Salmón teriyaki ,  nabo 
encurtido,  l ima y al iol i   de 
pimienta sansho.

Pastel de Té Matcha
Mousse de queso,  té 
matcha,  bizcocho de 
té verde y jalea de 
frambuesa.

Crema de Ajonjolí
Crema horneada de 
ajonjolí  negro,  caramelo y 
plátano f lameado.

Crema de Yuzu
Cremoso de yuzu, crujiente 
de chocolate blanco, salsa 
de mango, maracuyá y 
pistache.
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Nigiri
Opciones: atún fresco, 
pesca blanca,  salmón, ikura. 

Sashimi
Opciones: atún fresco, 
pesca blanca,  salmón.

   	 Pescado 			   Nueces			    Moluscos 		          Lácteos  		    Orgánico

Gluten		         Crustáceos             Cacahuates	        Huevo	                Granos de sésamo

   	 Pescado 			   Nueces			    Moluscos 		          Lácteos  		    Orgánico

Gluten		         Crustáceos             Cacahuates	        Huevo	                Granos de sésamo

   	 Pescado 			   Nueces			    Moluscos 		          Lácteos  		    Orgánico

Gluten		         Crustáceos             Cacahuates	        Huevo	                Granos de sésamo

Cordero Gochujang
Bok choy,  arroz jazmín, 
cebolla morada encurtida y 
salsa gochujang.

Sake Teriyaki
Salmón chileno,  bok 
choy baby,  arroz jazmín, 
reducción de teriyaki con 
yuzu.

Pesca Miso
Marinada con miso shiro, 
arroz jazmín y chicoria 
china.
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